کشمیری کباب 


:احجزاء 
1کلو ٭ 
گوشت(قیمہ بنا ہوا) __ 
و کا جمچ ٠‏ 
یک جائے کا < 
لال مرچ پاؤڈں____ ایک ٭ 


1 جائے کاجمچ 
زیرہ 


انڈ ا 1آعدد ٠‏ 
ئذ 


نٹا 2 غعذ3ک:_٭ 
ز(براؤن ( 
ي٭ ٭+٭+ ۱ ۱ 
دبی( بہٰ پھینٹ لیں) کلو 


1آجائے کا چمچ 
ہبلدی ____ 


ایک پیالے میں گوشت کا قیمہ تمک: لال مرج اذا اور زیرہ 

ڈذال کر پکا لیں۔ 
آدھ گھنٹہ بعد اس کے کباب بنا لیں۔ دوسری طرف پین میں 
آئل ڈال کر دہیء تمک: لال مرج بلدی ٰ جھو ئی الائجی, دار 


چینی اور لونگ ڈالیں اور اس میں کباب ڈال دیں گاڑھا ہونے 


مزیدار کشمیری کباب تیار ہیں۔ 


0301-10325 


